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ALAKART TEREYAGI SERVISI

Milli EGitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Glclendirilmesi Projesi
Ankara 2006

Alakart servis yapilan restaurantlarda tereyadi servisi asagidaki sekillerde servis edilmektedir;

Porsiyon kaplarinda: Tereyagi, 20[7125 gr. tereyag alan kligiik kaplara doldurularak dolapta sogutulur. Siparig
Uzerine kendine has bir tabak (zerine veya kahve fincani tabagdina konarak servis edilir.

Porsiyonluk kasede: KlcUk cam veya porselen késeye talas buz doldurulur. Buzun Gzerine de 6zel aletiyle
sekillendirilmig (silindir, cigek, yildiz, rulo vb) tereyadi parcalari konur. Kése dantel kagit (dolley) ya da kagit
pecete konmus kiguk bir tabak tizerine konarak servis edilir.

Ozel servis kabinda: Tereyagi 2 veya 3 parcali olan 6zel servis kaplarinda servis edilmektedir. Bu kabin alt
bdélmesine talas buz doldurulmakta, Ustteki delikli par¢asina yine talas buz konarak Uizerine sekillendirilmig
teraya@i pargalar yerlestirilerek, Ust pargasi olan kapadi kapatilarak dolley ya da kagit pecete konmus bir
dessert taba@i Uzerinde servis edilir.

En gérkemli ve giizel gérinisli olan servis sekli olmasina ragmen 6zel malzeme gerektirdigi icin fazla tercih
edilmemektedir. Kabin dzelligi geredi eriyen buzlar deliklerden siizllerek, alt bélmede birikmekte ve tereyaginin
erimesini ve su i¢inde kalmasini engellemektedir. Her U¢ servis seklinde de tereyagi kabi konugun solundan
servis edilir.
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