B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ALACATI KURABIYESI

https://www.cumhuriyet.com.tr

200 gram tereyagi

2 yemek kasi§i sivi yag

1 adet yumurta

3 yemek kasigi toz seker

1 cay bardagi nisasta

1 cay bardagi pudra sekeri

1 paket kabartma tozu

3 su bardagi un

1 silme tatl kasidi ezilmis ve toz haline gelmis damla sakizi
(Damla sakizini aktardan bulabilirsiniz veya hazir satilan damla sakizli vanilya kullanabilirsiniz.)
1 su bardag ince ¢ekilmig findik

Uzeri igin:

Pudra sekeri

Oncelikle oda sicakliginda bekletilmis tereyagini genis bir kaba alin. Sivi yadi ve yumurtayi ekleyip, elimizle iyice
karistiralim. Ardindan nisasta, pudra sekeri ve ezilmis dévilmis damla sakizini veya damla sakizl hazir paket
vanilyayi ekleyip tekrar karigtiralim. Malzemeler tamamen eridiginde kabartma tozunu ve azar azar unu
ekleyerek plrtizsiiz ve ele yapigsmayan bir hamur elde edelim. Tepsiye yagdh kagdidi serelim. Hamurdan ceviz
blyUkluginde parcalar alalim. Yuvarlayip tepsiye dizelim. 180 derece isitiimig firinda 12-15 dakika altlari hafif
pembe renk alana kadar pisirelim. Uzerleri hafif catlamaya basladiginda kizarmadan alalim. Tamamen
soguyunca pudra sekeri serpelim.
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