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ALACATI KURABIYESI (CESME iZMIR)

250 gr yumusamis tereyagi
Yarim ¢ay bardagdi sivi yag

1 adet yumurta

1 cay bardadi pudra sekeri

1 cay bardagdi nisasta

3 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket damla sakizli vanilya
1 gay bardag dévilmus findik
Uzerine:

Pudra sekeri

Oncelikle karistirma kabina tereyagimizi alalim.

Siviyad ve yumurtayla krema kivamina gelene kadar elimizle karigtiralim.

Daha sonra nisasta, pudra sekeri ve damla sakizli vanilyayi ekleyerek, karistiralim.
Malzemeler eriyince, kabartma tozunu ve unu da azar azar ekleyelim.

Pirilzsuz ve ele yapismayan bir hamur elde edelim.

Tepsimize yagl kagidi serelim.

Hamurdan ceviz blyukligunde pargalar alalim.

Yuvarlayip tepsiye dizelim.

Onceden 1sitilmig180 derece firinda, altlari hafif pembe renk alana kadar pigirelim.
Uzerleri hafif catlamaya basladiginda kizarmadan alalim.

Tamamen soguyunca, pudra sekeri serpelim.

Mis kokulu kurabiyelerimiz servise hazir.
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