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ALACATENE (USAK)

Usaklilar Egitim ve KUlthr Vakfi

Usak alaca mercimegi
Bulgur

Sogan

Siviyag

Salga

Tuz

Kuru biber

Soganlar dogranip bir tencerede yag ile kavrulur ve salga ilave edilir. Usak alaca mercimegi yikanip siizildikten
sonra kavrulan sogan, sal¢a karigiminin tzerine ilave edilir. Tenceredeki karisimin Gzerine yeteri kadar su ilave
edilip pismeye yakin yikanan bulgur ilave edilir. Yemek pistikten sonra (¢ok az sulu hale gelince/alaca hale) kuru
aci biber ilave edilerek biraz daha kaynatilir. Servis sicakligina gelinceye kadar demlenir. llik servis edilir.
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