—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ALACALI KREMA

MALZEME:

500 gram toz seker

1 litre st

50 gram nigasta

50 gramun

4 adet yumurta sarisi
100 gram sutsiz ¢ikolata
1 paket vanilya

HAZIRLANISI

Seker yumurtalar, nisasta, un, vanilya bir tencerede telle 5 dakika iyice karigtirilir. Kaynamig sicak st ilave
edilir. Karigtirarak koyulasincaya kadar pisirilir. Yarisi bolunir kalan kremaya parcalanmig ¢ikolata ilave edilip
iyice eritilir. Sofraya géturulecek olan kiguk, ortasi cukurca komposto tabaklar alinir. Hepsine teker teker
evvela diplerine beyaz krema dékaldr. Biraz bekledikten sonra tizerlerine gikolata karistirilmis renkli kremalar
ilave edilir. Beyaz krema ancak yenirken gorllecek sekilde gikolatall kremayla kapatiimalidir. Soguduktan sonra

ikram edilir.
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