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ALACALI DOVME CORBASI

1 kutu Penguen Haglanmig Nohut
Yarim kase aksamdan islanmis bugday
Yarim kase yesil mercimek

3 adet kuru kirmizi aci biber

1 adet kuru sogan

1 yemek kasigi Penguen Domates Salgasi
1 yemek kasigi Penguen Biber Salcasi
1 tath kasidi tarhun

Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!

5 su bardagi su

Yeterince kaya tuzu

Bug@day ve mercimegi beraber 20 dakika haslayip suyunu stzln.

Siizdiginiz malzemeleri tencereye tekrar koyun.

Spuanlari ay seklinde dograyip bir tencereye ilave edin.

Uzerine kuru biberleri, Penguen Salgayi, Penguen Haglanmis Nohutu, tuzu ve suyu koyup tekrar pisirmeye
baslayin. Kaynamaya baslayinca altini kisin.

Kisik ateste 20 dakika daha pisirin.

Bir tavada zeytinyadi ve tarhunu hafif¢e yakip ¢corbaya ilave edip altini kapatip servis edin.
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