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ALACA PILAV (CANKIRI)

Cankiri Meslek Yiksek Okulu

1 cay bardagi piring

2 ¢ay bardagi bulgur

2 yemek kasigi tereyadi veya 1 kahve fincani sivi yag
250 gr. et veya tavuk eti

1.5 su bardagi sicak su

Maydanoz

Nane

Tuz

Et cok ki¢Uk parcgalara halinde dogranir.

Piring 1 saat 6nceden islatilarak suyu stzdlGr.

Pilav tenceresinde yag eritilir ve iginde piring ile bulgur biraz kavrulur.
Icine et/tavuk pargalari ve tuz ilave edilerek birlikte biraz kavrulur.
Uzerine sicak su ilave edilir.

Nane ve maydanoz yapraklari yikanarak ince kiyilir.

Pisince Uizerine nane ve maydanoz ekilerek biraz demlendirilir.
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