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50 gram beyaz ¢ikolata

50 gram bitter ¢ikolata
Yarim tath kasigi karbonat
275 gram un

2.5 tath kasigi kabartma tozu
1 adet yumurta

1 paket vanilya

50 gram seker

300 mililitre ayran

125 gram tereyagi

1 yemek kasigi kakao

2 yemek kagsigi gikolatal stt
30 gram badem

30 gram kakaolu bisklvi
Tuz

12 yuval muffin kalibinin yuvalarini iyice yaglayin, dondurucuda 10 dakika bekletin.

ALACA MUFFIN

Beyaz cikolata ve bitter cikolatay kiyip ayri ayri kaplarda benmari usull eritin. Unu karbonat, kabartma tozu,

vanilya ve bir tutam tuz ile karigtirin.

Ayri bir kapta yumurtay ¢irpiciyla ¢irpin. Seker, tereyagi ve ayrani yumurtaya ilave edip ¢irpin. Unlu karigimi
ekleyip harmanlayin. Hamuru ikiye bolin. Bir yarisina aci ¢ikolata, kakao, sit ve kakaolu biskiviyi, diger yarisina
beyaz ¢ikolata ve bademi katin. Hamurlar kaliplara paylastirin ve bir kiirdanla karistirip renkleri birbirine

harmanlayin.

Onceden isitilmis 200 derece firinin alttan ikinci rafinda 30 dakika firinlayin. 10 dakika ilinmasini bekleyin, sonra

kaliptan c¢ikarin.

{
@f‘*

-«jr"fii

— T

<

© lezzetler.com tarif no:142099 - adi:Alaca Muffin « génderen:biber ¢igegi « indirme tarihi:14.05.2025 - 00:20


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/alaca-muffin-vt104073
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/alaca-muffin-142099.jpg
http://www.tcpdf.org

