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ALACALI KEK

2 BARDAK CIGEK YAGI

4 YUMURTA

3.5 BARDAK UN

1 BARDAK SUT

2 BARDAK TOZ SEKER

1 SILME YEMEK KASIGI kakao

4 yumurtayla 2 bardak toz sekerimizi geker eriyingeye kadar ¢irpalim boza kivamina gelince yagimizi sitimdizd,
unumuzu, karistiralim hamur haline getirelim bunun Ugte ikisini yaglanmis tepsimize doékelim. Uzerine
kakaomuzu Uzerine serpelim sonra ayirdigimiz kek hamurunu bunun Ustiine dékelim édnceden isitigimi firmimiza
slrelim. 20 dakka sonra orta harerete getirelim pistigini anlayabilmek i¢in ¢atall kekimize batiralim yapigiyorsa
daha pismemistir dakika veremiyorum unun gesitine gére sure degisir.
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