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ALACA KEK

Necip Usta

6 yumurtanin sarisi

6 yumurtanin beyazi
100 gr. toz seker
100 gr. pudra sekeri
200 gr.yag

200 gr. elenmis un
20 gr. elenmis kakao
Az vanilya

1 adet kek formasinin (30 cm. uzunlugunda, 11 cm. genisliginde, 8 cm. derinliginde) icini kusursuz bigimde
tamamen yaglayiniz.

Gukur bir kabin icine yadi, pudra sekerini, vanilyayr koyunuz. Bir ¢irpma teli ile 2-3 dakika kuvvetlice ¢irparak
kdpurtindz. Ve sari yumurtalar karistirarak teker teker ilave ediniz ve bir dakika daha karigtirip teli ¢ikariniz.
Celik, porselen veya cam cukur bir kapta bir yumurta ¢irpma teli ile veya mikserde yumurta beyazini, toz sekerle
¢irparak kdptrtip kar haline getirin ve sar yumurtal harcin icine bosaltiniz ve bir kevgirle calkalamadan
karistirarak birbirine yediriniz. Sonra bagka kiiglk bir kaba tenceredeki harcin 1/3 ini koyunuz. Calkalamadan
kakaoyu kisa middetle karistiriniz. Kabin dibine ilk hazirladiginiz sari harcin yarisini koyunuz. Siyah harci kalin
agizh bir skma torbabasina veya yagl kagittan yapilmis bir killaha doldurunuz. Kaliptaki kek hamurunun tam
ortasina boydan boya 25 kurus kalinhginda sopa gibi sikiniz. Uzerine kalan sari kek harcini karistirmadan ilave
ediniz ve kekin tzerinin ¢atlamasi i¢in bir bigagin burnunu erimis yaga batirip tam ortadan boyuna hafifce
¢iziniz. Ortadan hizli firinda 180 derecede 35 dakika pisiriniz.

Not: Unun igerisine 1 ¢ay kasigi kabartma tozu karistirilirsa kek daha fazla kabarir.
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