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ALACA CORBASI

1 su bardagi bugday

1 su barda@i yesil mercimek

3 su bardagi haslanmis nohut

6 adet kuru biber

1 adet sogan

1 yemek kagigi salca

Tuz

2 yemek kasi§i taze veya kuru tarhun
5-6 yemek kasidi zeytinyagdi

Su

Biberleri bir kaseye alip tGzerlerini gegene kadar kaynar su ekleyip yumusamaya birakin,
Bugdday ve mercimegi yikayip bir tencereye alin,

Sogani yemeklik dograyip ekleyin,

Uzerlerini gececek kadar su ekleyip orta hararetli ateste bugday ve mercimek yumusayana kadar haglayin,
Biberleri sudan alip kiiglk kiicUk dograyin ve tencereye ekleyin,

Nohutu ekleyin,

Suyu azaldiysa kaynar su ekleyin,

Ayri bir tavada zeytinyagdini kizdirin,

Salgayi ekleyip kokusu ¢ikana kadar kavurun,

Tarhunu ekleyip karigtirin,

Sosu tencereye ekleyip karistirin,

Tuzunu ekleyip atesten alin.
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