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ALACA CORBA

1 cay bardagi asurelik bugday
Yarim ¢ay bardagi nohut
Yeteri kadar su

Yarim ¢ay bardag yesil mercimek
2 adet blyuk boy sogan

1 adet kurutulmus kirmizi biber
Yeteri kadar tuz

Uzeri icin:

Kuru tarhun

Pulbiber

Nane

4 corba kasigi tereyagi

Asurelik bugday ve nohutu aksamdan islatin. Yarim saat sonra bir tasim kaynatip, kapagini kapatin ve
dinlendirin. Ertesi gin Gizerini dort parmak gegecek kadar sicak su ilave edip, ocaga oturtun. Mercimek ve yarm
ay §eklinde dogranmig sodan ekleyin. Irice dogranmis kurutulmus kirmizi biber ilave edip, yaklasik 40 dakika
pisirin (pisirme sirasinda karigtirmamaya 6zen gosterin). Tuzunu ayarlayip, suyu azaldik¢a sicak su ekleyip
pisirin. Ocagm altini kapatin. Uzeri igin tarhun, pulbiber ve naneyi isitilmig tereyagdinda bir-iki kez gevirin.
Gorbanin izerine gezdirip servis yapin.
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