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ALACA CORBA

https://www.ruhundoysun.com

50 g Nohut

70 g Kavilca bulguru

50 g Malkara mercimegi

1 adet Orta boy sodan

1 yemek kasigi Domates salcasi
1 yemek kasidi Biber salgasi

2 yemek kasigi Kuru tarhun

5 adet Kuru kirmizi dolmalik biber
1,5 litre Et suyu

4 yemek kasigi Zeytinyagi

100 g Slizme yogdurt

50 g Yogurt

1/2 adet Limonun kabugu

1 yemek kasigi Sade yag

Nohutu bir gece 6nceden suda beklet. Ayri ayr tencerelerde bulguru, nohutu ve mercimegi hagla.

Sogani ince kiip dogra ve genis bir tencerede 2 yemek kasidi zeytinyadi ile kavur. Salgalari ekleyip 2 dakika
daha kavur.

Haslanmig bakliyatlari ve tarhunun yarisini ekle. Dolmalik kuru biberleri iri kip dograyip ekle.

Et suyunu isit ve tencereye ilave et. Biberler yumusayana, bakliyatlar et suyunu ¢ekene ve bdylece koyu kivamli
bir corba elde edene kadar kisik ateste pisir.

Bir kaseye limonun kabugunu rendele. Yogurtlarla karistirip kenara al.

Sade yag kalan zeytinyadi ve tarhun ile isit.

Tabaga aldigin ¢orbaya 1 kagik yogurt karigimi ve isittigin sade yagi ilave et.
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