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ALACA CORBASI

Anadolujet Magazin

2 gay bardagi sivi yag

Y2 ¢ay bardadi yarma bugday
1 su bardagi nohut

1 adet blyUk bas sogan

2 adet yesilbiber

1 adet kirmizibiber

1 pirasa sapl

1 dis sarimsak

1 adet domates

1 yemek kasigdi biber salgasi
2 yemek kasigi yogurt

1 tath kasidi un

Eser miktarda nane, pul biber, nar eksisi ve tuz

Bir tencerede biraz sivi yag ile sogan, sarimsak ve biberleri kavurun. Ki¢lk kigik dogranmig olan pirasalari
ilave ettikten sonra kup seklinde dogranmig domatesleri ekleyip biraz daha kavurun. Kavrulduktan sonra
haslanmis bugday ve nohut ekleyip 4 bardak su koyarak kaynamaya birakin. Ayri bir kapta yogurdu unla birlikte
¢irparak kaynamakta olan ¢corbanin Gzerine yavasca ilave edin. Ufak bir tavada biber salgasi, pul biber, nane ve
nar eksisini tereyaginda karistirdiktan sonra gorbanin tizerine dokup servis edin.

© lezzetler.com tarif no:122216 - adi:Alaca Gorbasi « gdnderen:bereketsofrasi « indirme tarihi:20.04.2024 - 03:02


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/alaca-corbasi-vt30695
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/alaca-corbasi-122216.jpg
http://www.tcpdf.org

