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ALACA CORBA

Eyip Seving

1 su bardagi dévme (asurelik bugday)
1/2 su bardagi nohut

1/2 su bardag yesil mercimek

3-4 tane kuru dolmalik kirmizibiber
1 tath kasidi biber salgasi

1 dis sarimsak

1 tath kasidi domates salgasi

1 blyUk sogan

1 tath kasidi kuru tarhun

1 cay kasigdi pul biber

1 yemek kasigi tereyagi

Tuz

Karabiber

Ddévmeyi ve nohudu bir gece dnceden suya islayin. Kuru biberleri suda 1-2 dakika kaynatin ve kaynattiginiz
suda bekletin. D6vme ve nohudu bir tencereye alin, bol su ile yumusayana kadar haglayin. Nohutlar
yumusayinca mercimegi ekleyin. Soganlari ve biberleri yarim halka seklinde dograyin. Bakliyatlarin tizerine
biberi, sarimsagi, sogani ve biraz suda ezdiginiz salgalari ekleyin. Yemek kaynadiktan sonra altini kisip soganlar
yumusayana kadar pigirin. Pismesine yakin tuzunu ve karabiberini katin. Tereyagini kii¢ik bir tavada isitin. Pul
biber ve tarhunu ekleyin. Hafif¢e kizartip gorbaya ilave edin. Sicak servis edin.
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