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ALACA CORBASI (GAZIANTEP)

Malzemeler:

1 su bardagi asurelik bugday

1 cay bardagi nohut

Y2 cay bardag yesil mercimek
1 kuru sogan

2 kirmizi biber taze veya kuru

1 yemek kasigi kuru tarhin

1 yemek kasigdi toz kirmizi biber
1-2 kemik

Hazirlanisi:

Nohut,kemik ve bugday geceden islatilir. Tencereye alinip dibine tutmamasina dikkat ederek iyice pisirilir. Daha
sonra yesil mercimek haslanir ve suyu suizilir ve kaynamakta olan ¢orbaya katilir.Ayri bir tavada piyaziik
dogradigimiz sogan ve kirmizi biber yagda éldurtlir ve onlarda ¢orbaya katilir. Corbamiz iyice 6zlestikten sonra,
kizdinlmig yaga tarhin ve toz kirmizi biber atilir ve ¢orbanin tizerine gezdirilir.
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