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ALACA CORBA

1 adet Keskinoglu pilic g6gus (haslanmisg)
2 su bardagi Ravika zeytinyagi

1 su bardagi bugday

1 su bardagi nohut

1 su barda@i yesil mercimek

1 adet kuru sogan

1 yemek kasigi kurutulmus tarhun

Kirmizi toz biber

7 bardak tavuk suyu

Bir gece 6nceden bugday ve nohutu islatip ertesi glin iyice yikayarak 7 bardak tavuk suyu ilavesi ile pigirin.
Kaynarken Uzerindeki kdpukleri alin. Bugday ve nohut yumusayincaya kadar pisirin. Uzerine mercimegi, halka
halka dogranmig sogani ve haslanmig gégus etlerini ilave edin. Mercimekler ve soganlar pistikten sonra
gorbanin Uzerine zeytinyagini, kizdirdiginiz kirmizi toz biberi ve tarhunu gezdirip sicak olarak servis yapin.
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