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ALACA CORBASI (GAZIANTEP)

https://www.cumhuriyet.com.tr

1 su barda@i asurelik bugday

Yarim su barda@i yesil mercimek

1 orta boy sogan

2 kuru kirmizi biber veya 2 taze kirmizi biber
Yarim su bardagi nohut

Uzeri igin;

Zeytinyag!

Tarhun( bir ¢esit baharat) veya nane

1 yemek kasigi toz biber

Oncelikle kuru biberler sicak suda islatilir

Bug@day derince tencerenin icerisine alarak Uzerini gegecek sekilde su eklenir ve suyunu ¢ekip pisene kadar
haslanir.

Dider yandan farkli tencerede yesil mercimek ¢ok pisirmeden haglanir.

Sire sonunda pisen bugdaylarin izerine alarak gorbaya 1 litre sicak su eklenir. (et suyu, tavuk suyu veya tavuk
bilyon eklenebilir)

Dider yandan ince ince kiydigimiz soganlari eklenir.

Ufak ufak dogranan biberleri ve tuzu ekleyerek 20- 25 dakika pigirilir.

Katiysa su eklenir.

Uzeri igin kizartilan yada pul biber ve nane ekleyerek tzerine gezdirilir.
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