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ALACA ÇORBA (GAZİANTEP)

1 su bardağı dövme (aşurelik buğday)
Yarım su bardağı nohut
Yarım su bardağı yeşil mercimek
1 çorba kaşığı acı biber salçası
2 adet orta büyüklükte soğan
1 çorba kaşığı kırmızı toz biber
4 adet kurutulmuş kırmızı dolmalık biber
Birkaç dal kurutulmuş ya da taze tarhun
4 çorba kaşığı zeytinyağı
Tuz
Karabiber

Dövme mercimek ve nohutu önceden ıslayın. Derin bir tencerede bol suda haşlayın. Nohutlarınız yumuşayınca
yeşil mercimeği ve salçanızı ekleyin ve iyice pişirin. Soğanları halka halka doğrayın, biberleri elinizde parçalara
ayırın ve bakliyatlara ekleyin. Kırmızı biber, tuz ve bir tutam karabiberi ekleyin. Tencerenizi ocaktan alın. Bir
tavada zeytinyağı ve tarhunu ısıtın ve çorbanızın üzerine gezdirin.

© lezzetler.com tarif no:165102 • adı:Alaca Çorba (Gaziantep) • gönderen:OlurMuOlur • indirme tarihi:08.05.2024 - 14:18

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/alaca-corba-gaziantep-vt5635
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/alaca-corba-gaziantep-165102.jpg
http://www.tcpdf.org

