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ALACA CORBA (GAZIANTEP)

1 su barda@ dévme (asurelik bugday)
Yarim su barda@ nohut

Yarim su bardag@i yesil mercimek

1 corba kasigi aci biber salcasi

2 adet orta blyuklUkte sogan

1 corba kasigi kirmizi toz biber

4 adet kurutulmus kirmizi dolmalik biber
Birka¢ dal kurutulmus ya da taze tarhun
4 corba kasIg! zeytinyad!

Tuz

Karabiber

Dévme mercimek ve nohutu énceden islayin. Derin bir tencerede bol suda haglayin. Nohutlariniz yumusayinca
yesil mercimegi ve salganizi ekleyin ve iyice pisirin. Soganlari halka halka dograyin, biberleri elinizde pargalara
ayirin ve bakliyatlara ekleyin. Kirmizi biber, tuz ve bir tutam karabiberi ekleyin. Tencerenizi ocaktan alin. Bir
tavada zeytinyagdi ve tarhunu isitin ve ¢corbanizin Gzerine gezdirin.
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