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ALACA CORBA (ANTEP)

200 gr. dévme

50 gr. haglanmig nohut
50 gr. mercimek

1 fincan zeytinyagi

2 adet kuru sogan

2 kirmizi biber

nane

tuz

karabiber

Ddvmeyi bir tencereye 1 litre suyla beraber koyun sabaha kadar suda kalsin. Sabah ayni tencereye bir litre daha
su koyup. Sogani ince dograyin, mercimekleri, kuru kirmizi biberi, nohutu ekleyin, 1 saat kaynatin, tuzunu
biberini ekleyin. Zeytinyaditi isitip nane ilave edin, bu sosu ¢orbalarin Uzerinde servi edin.

Fotograf "cevrim" tarafindan génderildi. 09.12.2020
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