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ALABALIKLI PIZZA

1 su bardagi ilik su

1 tutam kekik

1 tath kasidi tuz

1 yemek kasidi sulandinimis salga
1 cay bardagdi sivi yag

1 su bardagi kasar rendesi

1 tath kasidi toz seker

1 Aldigi kadar un

1 Kg. haslanmis ayiklanmig alabalik
1 paket kuru maya

2 Yemek Kagigi Sana Klasik

Kuru mayayi, bir su bardagi ilik suda toz sekeri ilave ederek karigtirin ve eritin. 10 dakika sicak bir ortamda
bekletin. Derin bir kapta bitlin hamur malzemelerini karigtirin. Kulak memesi yumugakhiginda bir hamur elde
edene kadar un ilave edip bir yandan yogurun. Hamuru en az 30 dakika sicak bir ortamda dinlendirin. Ig
malzemesi igin, haslanmis olan karidesleri margarin ve tuz ile tatlandirin. Hamurdan, cevizden iri pargalar
kopartip elinizde yuvarlayin. Ortasini agtirarak yuvarlak gukur mini pizza tabanlari hazirlayip bunlari yaglanmisg
firn tepsisine dizin. Mini pizzalarin igine dogru salgali sosdan firga yardimi ile striin. I¢ kismini tamamen
kaplayacak sekilde karidesleri sirt sirta dizin. Onceden isitiimig 200'C firinda hafif kizarana kadar mini pizzalari
pisirin. Pizzalar firndan ¢ikarmaya yakin, Uzerine kasar peyniri rendesi serpip tekrar firina verin. Kasarlar
tamamen eriyene kadar firinladiktan sonra pizzalari firindan ¢ikartip servis tabagina alin. Sicak servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:76231 « adi:Alabalikl Pizza « gdnderen:Yurdal « indirme tarihi:02.05.2024 - 03:00


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/alabalikli-pizza-vt56276
http://www.tcpdf.org

