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ALABALIK IZGARADA

Kullanilacak malzeme (6 kigi i¢in):
6 tane kicUk alabalik,

1/3 bardak zeytinyad,

3 kasik sirke,

100 gram tereyagi,

1 demet maydanoz,

yeteri kadar tuz ve karabiber,

1 corba kasigi kiyllmig tarhun otu.

Yapimi: Tereyagini; 1 kagik sirke, yikanmig ve Kiyllmig maydanozla tarhun otu, yeteri kadar tuz ve karabiberle
birlikte porselen bir k&senin i¢inde tahta kasik yardimiyle karistirin, bunlari birbirlerine iyice yedirin.

Beri yanda baliklari ayiklayip bol akarsuda iyice yikadiktan sonra bir pegeteyle kurulayin. Kalan sirkeyle
zeytinyagini bir kdseye koyun. Tuzunu ve biberini de serptikten sonrtf iyice ¢irpin ve baliklari bu marinatin igine
yatirin, bir saat kadar dyle birakin.

Baliklar dinlene dururken odun kémdirii atesini hazirlayin.

Ates alevsiz kor haline gelince balik izgarasini atesin bes parmak yukarisina oturtun. Baliklari marinattan
¢lkararak 1zgaraya dizin ve 6nce bir, sonra 6bUr yanlarini kizartin.

Kizardiktan sonra baliklar servis tabagina dizin. Daha énceden hazirlamis oldugunuz maydanozu tereyagindan
Uzerlerine birer parca yayarak servis yapin.
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