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ALABALIK GUVEC

1 adet blyUk boy domates

3 adet iri dogranmis sivri biber

4 adet orta boy mantar

4 adet alabalik fletosu

1 cay kasigi kirmizi pul biber

Yarim ¢ay bardagi st

3 yemek kasigi zeytinyadi

Bir tutam tuz

3 dis dévilmuis sarimsak

Bir miktar rendelenmigs kasar peyniri

Tavaya aldigimiz biberleri siviyag ile beraber bir miktar kizartiyoruz. Hemen ardindan iri dogranmis mantarlari
atip bir miktar daha éldurtyoruz. Kusbasi adogranmis alabaliklari ve domatesleri de ekleyip domateslerin suyu
koyu kivam alana kadar pisiriyoruz. Bu arada kirmizi pul biber ve dévilmis sarimsaklar da ekliyoruz.
Domateslerin suyu koyu kivama gelip gekmeye basladiginda sitimizi ilave edip bir miktar daha pisiriyoruz,
son olarak kayik seklinde giive¢ kabina ya da kiglk ¢apl borcama aktarip tizerine kagar peyniri serpip firina
veriyoruz. Uzeri kizarana kadar 170 derece firinda firinliyoruz.
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