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ALABALIK FILETOSU CIKARMA

BALIGIN ICININ TEMIZLENMESI.
Bigakla baligin kafasini kesip, karnini yararak igini bogaltin. Sonra soguksuyla yikayin.

KILCIGIN GEVSETILMESI.
Baligi tezgéha ya da kesme tahtasina yerlestirip, parmaginizla hafif hafif bastirarak bastan kuyruga kadar
kilgigini gevsetin.

KILCIGIN AYIRILMASI.
Baligi déndirlp, tezgéha ters yayin. Bir elinizle bag tarafindan tutup,bicagi:kilgk ile et arasina kaydirarak, kilgigi
ayirin.
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