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ALABALIK CORBASI

Ebru Omurcali

1 adet kuru sogan

1,5 su bardagi st

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 adet iri alabalik

5 dis sarimsak

Yarim su barda@i krem peynir
200 gr. brokoli

Tuz

Karabiber

Alabalidi temizleyin, 1 su bardagi suyu kaynatin ve baliyi suda 10 dakika haglayin, kilgiklarini temizleyin.
Tencereye kip dogranmis soganlarinizi koyun ve tereyagdinda soteleyin, brokolileri ve sarimsagi ekleyerek
sotelemeye 3-4 dakika daha devam edin. Balik suyunu ilave edin, bir tagim kaynatin. Krem peynir ve sitl
puriizsuz olacak sekilde iyice karistirin, balik suyuna ekleyin, balik parcalarini ve baharatlari ilave edin.
Maydanoz yapraklari ile stsleyerek servis yapin.
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