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ALABALIK CORBASI

1+1/2 litre (5 su bardagi) tavuk suyu

1/2 limonun suyu

500 gr alabalik (klicUk pargalar halinde kesilmis)
2 tath kasig1 dereotu (kiyilmig)

2 tath kasig taze sogan (kiyilmig)

2 tath kasigr maydanoz (kiyilmig)

Tavuk suyunu orta boy bir tencerede orta ateste kaynatip, limon suyunu ekleyiniz. Alabalik parcalarini tencereye
atip, corbayi 5 dakika daha kaynatarak, tencereyi atesten aliniz. Delikli kepgeyle alabaliklari tavuk suyundan
alarak, isitilmig bir corba kasesine aktariniz. Tencerede kalan tavuk suyunu buyUk bir kaseye dokup, Ustini
dereotu, taze sodan ve maydanozu serperek, sicak servis yapiniz.
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