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ALABALIK CORBASI

Ayse Tuter

1 adet alabalik

1 demet maydanoz
1 sogan

1 prrasa

1 havug

3 adet kereviz sapi
Defne yapragi

2-3 dis sarimsak

1 cay kasigi safran
1 patates

Kekik

SOSU:

1 cay bardagi krema
1 limon suyu

Tuz

1 yumurta sarisi

Tencereye sebzeleri koyun. (Maydanoz, sogan, pirasa, havug, kereviz sapi, patates ve sarimsak) Balig fileto
olarak kesin. Kilgiklarini yikayin. Kafasi ile birlikte ayri bir tencereye koyun. Uzerine 3 su bardagi su ekleyip kisik
ateste 1 saat pisirin ve szin. Tenceredeki sebzelerin Uzerine ilave edin. Sebzeleri kisik ateste 20 dk. pisirip
mikserden gegirin. Ayri bir tasada 2 kagik yag ile kiictik dogradiginiz balik etlerini soteleyin. Tencereye ilave
edin. Ince kiyilmig maydanozlari koyup sosunu ekleyin. Daha sonra bir tagim kaynatin.

Sosu: Kremayi, limon suyunu, tuzu ve yumurta sarisini iyice ¢irpin ve yavas yavas tencereye ilave edin.
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