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BUHARDA ALABALIK

2 adet alabalik,

1'er tath kasidi zeytinyadi ve kekik,
1 corba kasigi karabiber,

5 adet taze sogan,

tuz.

Baliklarin filetosunu ¢ikarip, kilgiklarindan ayirin. Zeytinyagi, kekik, karabiber ve tuzu karistirip baliklarin Gzerine
sriin. Genis bir tencerede su kaynatin. Tencerenin igine suya degmeyecek sekilde bir kevgir yerlestirin.
Kevgire de baliklari dizip Ustline dogranmis sodanlar yayin. Tencerenin kapagdini kapatarak baliklar
yumusayincaya kadar buharda pismesini saglayin.
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