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AL YAZMALIM PİLAVI

2 su bardağı bulgur
1 adet soğan
1 çay bardağı sıvıyağ
3,5 su bardağı su
1 tatlı kaşığı tuz
Yazması için:
1 çay bardağı su
1 adet yumurta
1 çorba kaşığı salça
1 çay kaşığı tuz
Yeteri kadar un
Yağlamak için:
1 çorba kaşığı tereyağı

Soğan ince kıyılır, sıvıyağında kavrulur. Sonra yıkanmış bulgur ve tuz eklenir. Birkaç dakika çevrilir. Su eklenir,
kapak kapatılır. Kaynayınca ateş kısılır, 10-12 dakika pişirilir. Ateşten alınır, dinlenmeye bırakılır. Bu arada
hamur (yazma) malzemesiyle tok bir hamur yapılır. Kulpsuz bakır bir tencereye kaplayacak ve kenarlardan
sarkacak büyüklükte açılır. Tereyağlanmış tencereye yerleştirilir. Dinlenen pilav karıştırılır, hamura konur.
Kenarlardan sarkan kısmlar yukarı toplanır. Pilav önceden ısıtılmış 190 derece fırında 25 dakika pişirilir. Sonra
servis tabağına ters çevrilir.

© lezzetler.com tarif no:86993 • adı:Al Yazmalım Pilavı • gönderen:rapsodi • indirme tarihi:28.04.2025 - 01:54

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/al-yazmalim-pilavi-vt63914
http://www.tcpdf.org

