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AL YAZMALIM PILAVI

2 su bardagi bulgur

1 adet sogan

1 cay bardagi siviyag
3,5 su bardagi su

1 tath kasidi tuz
Yazmasi igin:

1 cay bardagi su

1 adet yumurta

1 corba kasigi salca
1 cay kasigi tuz
Yeteri kadar un
Yaglamak igin:

1 ¢corba kasigi tereyad

Sogan ince kiyllir, siviyaginda kavrulur. Sonra yikanmig bulgur ve tuz eklenir. Birka¢ dakika ¢evrilir. Su eklenir,
kapak kapatilir. Kaynayinca ates kisilir, 10-12 dakika pisirilir. Atesten alinir, dinlenmeye birakilir. Bu arada
hamur (yazma) malzemesiyle tok bir hamur yapilir. Kulpsuz bakir bir tencereye kaplayacak ve kenarlardan
sarkacak blyuklikte acilir. Tereyaglanmig tencereye yerlestirilir. Dinlenen pilav karigtirilir, hamura konur.
Kenarlardan sarkan kismlar yukari toplanir. Pilav dnceden isitilmis 190 derece firinda 25 dakika pigirilir. Sonra
servis tabagina ters gevrilir.
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