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AL TAVUK HASLAMASI

1 adet tavuk

2 adet patates

2 adet havucg

1 corba kasigi salca
1 cay kasigi kimyon
2 cay kasi§i tuz

2 corba kasiJi siviyag
3 su bardagi su

Tavuk porsiyonluk pargalara ayrilir. Patatesler ve patatesler soyulur ve iri iri dogranir. Tencereye siviyag konur,
orta ateste Isininca tavuk parcalar atilir, hafif rengi dénene kadar kizartilir. Uzerine Ust Uste gelecek sekilde
sogan, havug, patates konur. Salca, 1 bardagi su, kimyon ve tuz iyice ¢irpilir. Yemegin lzerine gezdirilir. Kapak
kapatilir, 5 dakika kadar pisirdikten sonra 2 su bardagi sicak su katilir. Kapakli olarak yaklasik 40 dakika pisirilir.
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