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AL-SALOOQ (KUVEYT)

https://www.lezzetsirri.com

Kakuleli Pisi

25 salooq igin:

1/2 su bardagi st

2 su bardagi un

1 tath kasigi kabartma tozu
1/2 tath kasigi toz kakule

1/2 su bardag erimis tereyagi
pudra sekeri

kizartmak i¢in siviyad

Sutl kaynatip sogumaya birakin. Derin bir kapta unu, kakule ve kabartma towu ile karigtirin. Erimig ilik tereyagini
Uzerine dokerek, tahta bir kasikla ufalanan bir hamur haline gelinceye kadar karistirin. Uzerine soguk sttl
ekleyin ve 1 dakika, yumusak bir hamur oluncaya kadar yogurun. Daha sonra hamurunuzu 1/2 cm. kalinhginda
agin. Verevine baklava dilimleri gibi kesin. _

Derin bir tencerede veya kizarima tenceresinde bol yagdi 190 derecede kizdirin Igine kiicUk bir parca ekmek atin.
Ekmek 30 saniyede altin rengi aliyorsa, yagin igine 5-6 Salooq atin. 5 dakika altin rengi alincaya kadar kizartin.
Bir kevgirle kizaran tatllar bir kagdit pecetenin Uizerine ¢ikarin Bu sekilde tatllarin fazla yagdi kagit pecete
tarafindan emilir.

Servis tabadina bir sira kizarmis Salooq koyup Uzerine pudra sekeri serpin, daha sonra yine kizarttiginiz
Saloog'lan bir dnceki katin Gzerine dizin ve yine pudra sekeri serpin.

Sicak veya sogduk olarak servis yapin.
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