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AL HASLAMA

750 gr dana biftek

1 ¢corba kasigi domates salgasi
1 adet kuru sogan

1 dis sarimsak

2 su bardagi su
1 tath kasidi tuz

1 ¢corba kasigi tereyag
DUdUkIU tencereye tereyad atilir, atese oturtulur. Eziimeden dogranmis biftek parcalari birakilir. Sadece renk

alinca diger yGzu cevrilir. Uzerine ince kiyilmig sodan ve sarimsak atilir. Kapak kapatilir, 10 dakika kadar pigirilir.
Su, salga ve tuz karigimi ilave edilir. DUdUKIU tencerenin kapadi kapatilir. 20 dakika kadar pigirilir.
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