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AKYUZU

1 Su bardag toz seker

4 adet yumurta

4 corba kasigi irmik

1 adet rende elma

1 adet rende armur

1 su barda@ dévilmis badem
1 adet portakal kabugu

1 ¢corba kasigi krema

1 paket kabartma tozu

2 ¢orba kasigi Gzim

1 ¢orba kasigi hindistancevizi
1 su bardagi un

Serbeti Icin;

2 su bardagi toz seker

3 su bardagi su

yarim limonun suyu

Once sebeti hazirlayin; bunu igin su ve sekeri tencerede 15 dakika kaynatin, limon suyunu ilave edip tencereyi
ocaktan alin. Ayri bir yerde toz gekeri yumurtalarla girpin, diger malzemeleri katip karigtirin, kare bir tepsiye
dékin. Onceden isitilmis 170 derece firinda 45 dakika pigirin. Uzerine ilik serbeti dokerek gcekmesini bekleyip,
dilimleyerek servis yapin.
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