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AKSARAY MUTFAK SOzZLUGU

Abicil: Kiiglk kabak.

Aside: Un ve pekmez ile yapilip Gzerine tereyadi dokilen ydresel bir tatl.
Ag pakla: Beyaz fasulye.

Agin: Inegin ilk std.

AgJiz: Aginla sutlin gevrilmesiyle olusur.

Alaca: Erken yetisen Gzim.

Ambar: Erzak koyulan yer

Aslik: El degirmeninde 6gutllen budday.

Avcar: Sebze

Ayvalanma: Ekinlerin sararmaya baslamasi.

Bag testi: BlyUk legen

Baldircan: Patlican.

Bakir tava: Corba ve yemeklerin yagini eritmek icin kullanilan bakirdan yapilmig tavadir.
Barlanma: Salgada olusan beyaz képUkgikler.

Bandirma: Pekmezle ve cevizle yapilan sucuk

Bastirik: Yazin sit ve mamullerini sicaktan koruyan kege ve yataklarla 6rtili yer.
Bazlama: Sagta pisen bir nevi ekmek.

Bazi: Ekmek

Beze: Hamurun kiguk pargalara ayriimig hali

Bocut: Kiglk testi.

Bulama: Koyun ve sigirlarn ilk stl olan agiz ile yapilan yemek.
Bostan: Karpuz

Caclk calba: Kabak guli ve madimaktan yapilan yemek.

Céala: Kayisinin hami

Cezve: Kahve pisirmede kullanilan ki¢Uk kulplu kaplar

Cilk: Bozuk yumurta.

Cimigka: Aygicegi.

Cingil: Uzim salkimi.

Cingil: Kulplu kiicik bakra¢

Civitma: Biraz sulu birakilmis mayali hamurdan yapilan yiyecek.
Cucuk: Soganin gbbegi

Calkamag: Ayran

Galik: Gig olarak yenen ot.

Cebic: Bir yagindaki kegi.

Geltik: Uzim ¢ekirdegi

Cencere: Tencere.

Cetele: Kurban eti paylagimindaki kura.

Cetene: Kenevir.

Cilbir: Sarimsakli yogurt ve yumurtayla yapilan yemek.

Giki: Icine azik koyulan bez bohga

Cithik: Gig olarak yenen ot.

Goémgee: Kepge.

Cinar: Genis delikli kalbur.

Gintme: Sodanin dogranip yemek icine katilmasi.

Givil: Gémlegin en kiiclk boyutlusu.

Gulamak: Tavuklarin yumurtlamayi kesmesi.

Gomlek: Topraktan yapilan sirli veya sirsiz kap.

Damizlik: Ev yoJurdu yapmaya yarar, maya.

Dari: Misir

Delikli: Pirin¢g-mercimek vb. maddeleri sizmeye yarayan delikli
Dene: Ekin, arpa taneleri.

Desti: Kipecik adi verilen topraktan yapilmig kaplarin biraz daha blyik boyutlusu.
Devramber-Gunagigr: Aygicegi.

Dibek: Iginde bugday, ceviz, findik vb. maddelerin dévildiga kap
Dink: Bulgur degirmeni

Divrek: Ince uzun kavun.

Dizgara: Tarlada kullanilan bir tir tarim aleti

Ddran: Yaylk

Ddnderme: Yufka ekmekten yapilan borek.

Dugran: Yogurttan tereyad yapmaya yarayan toprak kip, yayik.
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Duzlu: Soguk tutan testi

Ekelge: Tarim yapilan topraklar.

Ekmek ¢ikarma: Yemekli mevlit

Eksili ctlliik: Koruk suyunun kirmizi doramasina ekgilik katmak
Elbardag: lbrik.

Er ekmegi: Sahur yemegi.

Eski: Eksi.

Evirge¢: Yufka gevrilen cubuk

Firik: Yesil bagak.

Freg: Domates.

Fitilatma: Kaynatiimadan degirmenden gecirilmis bugdaydan yapilan pilav.
Gevinmek: Agliktan ne bulursa yemek.

Gevrek: Yufka ekmegin kurumus hali.

Gigi: Yumurta.

Giska: Arpacik sogan.

Gogerti: Yesillik, sebzeler.

Go pakla: Yesil fasulye.

Gincifir: Yemek begenmeyen.

Gincivir: Istahsiz yemek yiyen kisi.

G6J-Gok: Olmamis ham domates.

Gobelek: Yabani mantar.

Gogeek: Uziim cesiti.

Goze: Suyun ¢iktidi yer.

Gulu gulu: KiigUk testi.

Gumpdr: Patates

Gusane: Kigiik tencere

Guymak: Hamur asi.

Goruk: Ham (iziim

Guduk: Kisa boylu.

Guluk: Hindi, culluk.

Habe: Heybe.

Halbur: Arpa, bugday savrulan biytk delikli elek.
Harar: Cok blyik guval

Harim: Bahge

Havi: Bulgur unundan yapilan bir yiyecek.

Haymana: Yogurt siizmek icin yapilan mekéan. Kalaslarin dikilerek Uzerine agac dallarinin atilmasi ile yapilan
golgelik yer.

Hedik: Kaynamamig bugday

Helke: Kulplu blyuk kap

Hereni-Tokat: Blylk kazan.

Hirt hirt-Hirtlak: Olmamis kavun.

Hisir: Bicilmis ekin artigi

Hiyar: Salatalik.

Hoyraz: Rizgérin estigi yon.

Hal: Fol

Ibili: Besili.

llegen: Legen

Isgilik-lggilik: Et sucugu.

Iskence: Peynirleri sikigtirmaya yarayan aletler.

Ite@i: Hamuru parcgalara bdlip yuvarlamak icin kullanilan bez
Karkara- Garlama: Pekmez ve kar ile yapilan yiyecek.
Karadene: Ekinlerin iginde biten siyah tohumlu bitki.
Karamamik: Yabani alig.

Kak: Elma kurusu

Kavurga: Kavrulmus bugday

Kayit gérmek: Yol, kis ve digin éncesi digun éncesi hazirlik yapmak
Kekre: Aci eksi arasi.

Kelek: Olmamis kavun.

Keme: Mantar ¢esidi.

Kengirtlek: Eritilmis kuyruk yag!.

Kirinti: Tarm isgilerine gdénderilen yemek.

Kirmizi Dogramasi: Goban Salatasi

Kivrik: Kulpsuz toprak ¢omlek.

Kizirik: Kuyruk yaginin eritilip arta kalan kismi

Kéle doyuran: Iri taneli Gzim.

Kémbe: Firinli sobada yapilan ¢orek.

Kdssa: Tandir karigtirma cubugu

Kupa: Kupa.

Kille: Kéylerde ekmek yapilan tandirlarin meyilli hava deligi.
Kulek: Ekmek kabi.

Kipecik: Sapsak ismi verilen cémlek tirlinin biraz blyik boyutlu olani.
Kussuk: Yemek islerinde kullanilan kalin odun.
Manadura: Domates.



Mayali: Bir nevi sa¢ ekmegi.

Misirga: Hindi.

Mor bulut: Uzim ¢esidi.

Nefer: Kuiglik tizim salkimi

Ozemek: Kase icerisinde birkac kasik yogurt ile sttin karistirilarak maya haline getirilmesi.
Patlak: Kavrulmus misir

Pate: Patates

Pelize: Pekmezli hamur asl.

Pendir: Kesilmig sitin stzlldikten sonraki hali

Punara: Tandir bacasi

Pur¢ukli: Havug.

Sacki: Tandirda ekmek pisirmek icin yakilan sap saman
Sayacak: Ugayakli demir pisirme aparati.

Sasilamak: Bozulmak, kokmak (yiyecekler igin)

Seklem: Guval

Sitil: Domates, biber fidesi

Sormuk: Olmamig, ham Gzim.

Sikma: Dirim.

Sizgit: Et kurutmasi.

Salak: Olmamig kavun.

Sapsak: Gomlegin bir blylk boyutlusu.

Semene: Bir tir kabak

Taa: Kerpig evlerde dolap olarak kullanilan kisim
Tafarik: Reyhana benzer kokulu bir bahge otu

Takacik: Magaralarda aydinlatmalar i¢in agilan oyuk
Tandir: Yufka ekmek yapilan ocak.

Tapiglamak: Hamuru yogurmak.

Terek: Evlerde veya dikkanlarda yiksekge yerde yapilan raf.
Test: Orta boy bakir legen.

Tingir: Kazan

Tinaz: Sirldimis tahil harmani

Tokat: Orta boy kazan

Topbas: Sikistirilip kurutulan et.

Tonge: Ottan yapilmig ekin bicilimesinde kullanilan ayak.
Tuluk: Peynir tulumu

TalG: Yumruklu kis bitkisi

Umsuluk: Istedigini yiyemeyen kisinin bir yerleri sismesi.
Urup: Yarim teneke tahil lgtst

Urk: Agag veya bitki koki

UzlUk: Genig agizl toprak tencere.

Yabanin kurbasi: Balik.

Yarma: Kepegi alinmig corbalik bugday

Yarpuz: Yabani nane ¢esidi.

Yavan: Pismemis st.

Yemlik: Gig olarak yenen ot.

Yeygi: Un igin ayrilan bugday

Yiygirik: Un i¢in ayrilan kisim

Yogurt Damizh@i-Damizlik: Yogurt mayalama i¢in komsudan istenilen mayalik yogurt.
Zavar: Kepek

Zerdeli: Kayisi
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