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AKSAM GUNESI

1 paket Hindi G6gus Kugbasi (haglanmig)

3 corba kasigi tereyagi

50 grun

Tuz, karabiber (arzu edilen miktarda)

300 ml stt

100 ml pili¢ suyu

400 gr bezelye (haslanmig veya konserve, stizilmis)

2 adet orta boy havug (ki¢uk kip dogranmig, haslanmisg)
250 gr taze fasulye (iri dogranmig, haglanmig)

2 adet blyuk boy patates (haglanmig, kiiglk kiip dogranmig)
2 corba kagsidi eski kasar peyniri (rendelenmig)

1 dis sarimsak (ince kiyllmis)

Isitiimis yaga unu ilave edin, karigtirarak un sararincaya kadar soteleyin. Atesten indirin karistirmaya devam
ederek yavas yavas 200 ml s(t, pili¢ suyu, tuz ve karabiberi katin. Orta ateste karistirmaya devam ederek sos
koyulasincaya kadar pisirin. Et, bezelye, havug ve fasulyeyi ilave edip harmanlayin. Yaglanmis bir firin kabina

dokin, kasigin tersiyle hafifce dizeltin.

Patates ve kalan sutl plre kivamina gelinceye kadar robottan gegirin. Peynir sarimsak, tuz ve karabiber katip
harmanlayin. Firin kabindaki malzemenin Gizerine yayin, kagigin tersiyle hafif sekil vererek dizeltin.
Onceden isitilmig 180°C firinda Uzeri hafif kizarincaya kadar yaklasik 30-35 dak. pisirin, 5 dak. dinlendirip

servis yapin.
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