%} Yiyiniz iginiz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

AKORDIYON PATATES

5-6 adet taze patates

2-3 sap taze kekik

3-4 yemek kagigi zeytinyagi

Yarim bag sarimsak

1-2 dal biberiye

2-3 yemek kagig! tereyagi

Taze yesillikler

1 yemek kasigi dolusu tereyagi ve un

Yikayip kuruladigimiz patatesleri bigak yardimiyla esit araliklarla dilimliyoruz. Dilimlerinin kopmamasina 6zen
gosteriyoruz. Ardindan firin kabina diziyoruz. Kabin i¢ine taze kekikleri, ikiye béldigimiz sarimsaklari ve
biberiye dalini ilave ediyoruz. Firina vermeden lzerine biraz zeytinyad gezdiriyoruz, tuz ve karabiber serperek
lezzetlendiriyoruz. Patatesleri 185 derecede 6nceden isitigimiz firinda 40 dakika pisiriyoruz. Firindan ¢ikan
patateslere tereyagi ilave ediyoruz. Firinin 1zgarasini agarak patatesleri 10 dakika daha pigiriyoruz. Tereyagini
kasik yardimiyla patateslerin Gzerine gezdiriyoruz ve dogradigimiz taze yesilliklerle servis ediyoruz.
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