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AKORDIYON KOFTE

Yarim kg kiyma

1 adet kuru sogan

1 adet yumurta beyazi

1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi karabiber
Tuz

2 dilim bayat ekmek

2 adet kare milféy hamuru
Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi

Ekmek dilimlerinin kenarlari kesilerek ¢ikarilir. Yumurta beyazi, rendelenmig sogan ve sarimsakla karigtirilarak
yumusgatilir. Uzerine kiyma, kimyon, karabiber ve tuz ilave edilir. Biitlinlesen kadar yogrulur. 30 adaet kiguk
yuvarlak kéfte yapilir. Milfdy hamurlari bigakla 3 esit pargaya kesilir. Gop sise hamurun ucu gegirilir, kdfte
saplanir, milféy hamuru kenarindan gegirilir, tekrar gige takilir. Tekrar kbfte saplanir. Bu vaziyette zikzak
yaparak her ¢cop sise 5 kofte konur. Yagh kagit serilmis firin kabina konur. Uzerine yumurta sarisi sdrdldr. 190
derece firinda yarim saat pisirilir.
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