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AKITMA

3 yumurta

3 su bardag st

3.5 su bardagi un

1/2 paket kabartma tozu
1 tath kasidi sivi yag

1 cay kasigi tuz

Bir kabin igine yumurtalari kirip (izerini siitii dékiyoruz. ikisi bir arada cirpiyoruz. Ardinda unumuzu dékiip
kabartma tozunu sivi yagini ve tuzunu katiyoruz, hepsini bir arada karigtiriyoruz i¢inde hig un pOturligu
kalmayacak sekilde hizl bir sekilde mikserle girpiyoruz. Cirpilan krep in kivami ne ¢ok akiskan nede ¢ok kati bir
kivam alacak eger ¢cok akigskansa krep az daha un koyarak biraz daha katilagmasini saglayabilirsiniz. Hazir olan
krepi,krep tavasina bir corba kepgesi yardimiyla kaptan bir dlgek krep aliyoruz. Tavamizin altini isitip igine bir
damla sivi yag damlatiyoruz élgekteki krep i ddkiyoruz tamamen bir katman olarak tavaya yuvarlak bigimde
yaylyoruz. Orta ateste ¢ok az pismesini bekleyip bir masa yardimiyla ters diiz yapiyoruz ve tekrar altina bir
damla sivi yagimizi tavanin kenarindan altina sizdiriyoruz. Yag damlatma yéntemini kaptan her yeni bir dlgek
krep aldigimizda uyguluyoruz sivi yagsiz yaparsaniz tavaya yapigir. Eliniz aligiksa ister krebinizi tavada attirarak
isterseniz de magsayla cevirebilirsiniz icine peynir regel kahvaltilik Griinler koyarak da tiketebilirsiniz.

Fotograf "mavi zambak" tarafindan génderildi. 25.08.2020
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