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AKISKAN GLUTENSIZ KEK

https://www.kumtel.com

1/2 su bardagi badem unu

1/4 su bardagi kakao tozu

1/4 cay kasigi kabartma tozu

1/4 gay kagi§i tuz

45 gr sekersiz pastane ¢ikolatasi
1/4 su bardag tereyagi

1/2 su bardag toz seker

1 yumurta

1 yumurta sarisi

1/2 gay kagI§! vanilya 6zu

Badem unu, kakao tozu, kabartma tozu ve tuzu birlikte eleyin; bir kenara koyun.
Gikolatayi tereyagi ile benmari usulu eritin.

Atesten aldiktan sonra sekerle karistirin, sogumaya birakin.

Yumurta ve yumurta sarisini iyice birlesene kadar karigtirin.

Vanilyay! ekleyin. Badem unu karigimini ekleyin.

6 silikon kare firin kabina dokup airfryera yerlestirin. 20 dakika pigirin.

ve sertlesene kadar Uzerini drterek sogutun. Servis yapmadan dnce kakao tozu serpin.
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