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AKISKAN COREK

1 1/2 su bardadi pudra sekeri

1 paket paket krem peynir, yumusatiimig
1/3 su bardag eritilmis margarin
2 1/2 yemek kasigi toz targin

1/2 ¢ay kagigi vanilya

1/8 gay kagi§i tuz

1 su bardag ik sit

2 adet yumurta, oda sicakliginda
1/3 su bardagi erimis sana kase
4 1/2 su barda@ ekmek unu

1 cay kasigi tuz

2 1/2 cay kagsigi ekmek mayasi
1/2 su bardagi kahve rengi seker

Once hamur igin hamur malzemelerimi bir kaba alalim un seker maya ilik sit ve eritilmis yagi yumurtay tuzunu
ekleyip purtzsiz bir hamur elde edelim.

Hamuru biraz sicak bir ortamda mayalanmaya birakalim.

Bir kap icinde kahverengi seker ve tarcini ve erimis yagi karistiralim.

Unlu bir zemine hamuru alip merdane ile agalim inine kahve rengi seker karisimini esit miktarda yaylim sikica
rulo saralim ve iki parmak eninde keselim yagl tepsiye dizelim.

Gene biraz mayalanmasini bekleyip énceden isitiimis 200 dereceli firnda Ustii kizarana dek pisirelim.

Finndan ¢ikan ¢dérekler sogumadan gene bir kap iginde krem peynir pudra sekeri yag karistirip sicak ¢éreklerin
Ustline gezdirelim.
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