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AKIDE SEKERLI ROKOKO

Malzeme:

1 adet hazir pasta tabani

4 su bardag st

300 gram toz kremsanti

300 gram kirilmis akide sekeri
2 corba kasiJi antepfistidi

2 corba kagsigi badem

1 su bardag@i findik

4 adet yumurta

orman meyveli recel

S0t ve toz kremsantiyi cukur bir kapta mikserle ¢irpin. Buzdolabinda 15 dakika kadar bekletin. Yumurta
beyazlarini ayr bir kapta mikserle kdptk képlk oluncaya kadar ¢irpin. Bir kaba yumurta beyazlar ve
buzdolabindan ¢ikardidiniz kremsantiyi ekleyin. Antepfisti§i, badem, findik ve akide sekerlerini ilave edip tahta
kasik yardimi ile iyice karistirin. Derin bir kasenin igine streg folyo yerlestirerek karigimi izerine dokiin. Kalibin
tzerini hazir pasta tabani ile kapatin. Buzdolabinda 24 saat bekletin. Buzdolabindan gikardiginiz rokoko pastay!
ters gevirerek servis tabagina aktarin. Uzerindeki stre¢ folyoyu ¢ikarin. Orman meyveli regel ile siisleyerek
soguk servis yapin.

Sl
—
Fotograf "fildir" tarafindan génderildi. 04.09.2016
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