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AKIDE SEKERI (ISTANBUL)

2 su bardagi seker

2/3 su bardagi su

1 tath kasidi limon suyu

1 cay kasigi tarcin

Renk katmak igin:

Istege bagl gida boyasi (yarim ¢ay kasig)
Lohusa sekeri (klrm|2| renk kizamik sekeri)
Visne suyu (su yerine konulacak)

istege bagl:

Findik

Susam

Seker ve suyu bir tencereye aliyoruz. Uzerine bir tatl kagidi limon suyu da ilave ediyoruz, agagi yukari 10-15
dakika kaynatiyoruz. Karigsimdan birkag damla soguk suya d6klyoruz. Eger seker dibe sekilli ¢éklyorsa, bu tam
kivam buldugunu gostermektedir. Kivamini bulan karisima ¢ok oyalanmadan istenilen renkte lohusa serbeti,
istege gore gida boyasi ekliyoruz. Ben gekerlerime bu asamada 2 cay kasig tarcin da ilave ediyorum. Genis bir
tezgahin Uzerine firin kagidi seriyoruz. Uzerine pegeteyle sivi yag surtyoruz. Bu sekerin yapismasina engel olup
katilagsmasina yardimci olacaktir. 15 dakika buzdolabinda veya yarim saat kadar oda sicakliginda donmasini
bekliyoruz. Kivami kivrilabilir hale geldiginde kenarlarindan ayni rulo yapar gibi sariyoruz ve makas yardimiyla
kesiyoruz.
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