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AKHISAR SIMIT EKMEGI (MANISA)

1 cay bardagi nohut
1 su bardagi ilik su
Yeteri kadar un

1 adet yumurta
Tuz

Nohudu havanda ince dévin ancak un kivamina getirmeyin.

Bir kaseye dévdugundz nohutlarr alin.

Ik su ve biraz un ekleyin ve karigtirin.

Uzerini 6rtOp 1lik bir yerde 10-12 saat kadar bekleterek mayalandirin.

Mayalandiktan sonra un, tuz ve su ilave edip bir ekmek hamuru elde edene kadar yogurun.
Hamuru yeniden Ilik bir yerde mayalandirin.

Tepsiye alip firina koymadan énce Uzerine yumurta sarisi striin.

Firni 200 dereceye ayarlayip kabarana kadar pigirin.
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