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AKHİSAR KÖFTESİ (MANİSA)

Gönlü Beyaz Restoran

1 Kg. Normal Yağlı Kıyma
1 Adet Soğan
1 Tatlı Kaşığı Tuz

Tüm malzemeleri derin bir kapta karıştırarak iyice yoğuralım. Üzerini jelatinleyip, 1 gece buzdolabında
dinlenmeye bırakalım. Ertesi gün şekillendirip, ızgarada pişirelim.

Not: Meşhur Akhisar köftesine asla ekmek konmuyor. En önemli püf noktası ise sadece soğan ve tuzla marine
edilen kıymanın, bir gece buzdolabında bekletilmesi.

© lezzetler.com tarif no:82235 • adı:Akhisar Köftesi (Manisa) • gönderen:gülkız • indirme tarihi:01.04.2025 - 18:37

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/akhisar-koftesi-manisa-vt60536
https://img.lezzetler.com/yuklenen/akhisar-koftesi-manisa-82235.jpg
http://www.tcpdf.org

