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AKGUL TATLISI

3 adet hazir yufka

1 cay bardagdi toz seker

2 su bardagi sévilmus ceviz
1 cay kasigi tarcin

2 corba kagigi st

Uzeri Igin;

yarnm paket tereyagi

Surup lgin;

3 su bardagi toz seker

3 su bardagi su

1 gorba kagigi limon suyu
Uzeri Igin;

1 ¢orba kasigi hindistancevizi

Surup malzemesi kaynatilir, sogumaya birakilir, diger taraftan her yufka G¢den olarak 8 pargaya kesilir. Badem,
toz seker, targin, sut iyice karnigtirilir yufkalarin genis kenarina paylastirilir, énce rulo yapilir, sonra kendi etrafinda
gul boérek gibi débdurdlur, yaglanmis firin tepsisine dizilir, Gzerlerine eritiimis tereyadi gezdirilir, tepsinin agdzi
yagl kagit ya da aliminyum folyo ile sikica kapatilir, énceden isitilmis 190 derece firinda 25-30 dakika pisirilir.
Finndan ¢ikar cikmaz soguk serbet gezdirilir. Serbeti ¢ekip servis yapilacadi sirada Uzerlerine hindistancevizi
serpilir.
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