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AKDENIZ USULU YUMURTA SALATASI

6 adet Keskinoglu yumurta

3 adet domates, dogranmis

2 yemek kasigi zeytinyagi

1 adet sogan, dogranmis

1 dis sarimsak, dévilmus

1'er adet yesil, kirmizi ve sari biber
2 yemek kasi§i su

2 yemek kasigi feslegen

Tuz, karabiber

Yagi tavada kizdirip sogan, sarimsak ve biberleri 10 dakika kadar sote ediniz.Yumurtalari sebzeler
yumusgadiktan sonra Ustline kirip, ardindan tuz ve karabiberi ilave ediniz. ki yemek kagi§i su ve domatesleri
ekledikten sonra yumurtalar pisene kadar cevirerek pisiriniz. Uzerine feslegen serpip gevrek ekmekle servis
yapiniz.

ML® Yumurta Salatasi icin tiklayin
ML® Yumurta Salatasi (gorsel)
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