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AKDENIZ USULU SPAGETTI

4 kisilik

yarim litre balik sosu (kavanoz),
2 dis sarimsak,

1 sogan,

1 bag maydanoz,

5 yemek kasigi zeytinyagi,
300 g spagetti makarna,
tuz,

1 kg mezgit baliJi filetosu,
2 yemek kasi§i tereyagi,
karabiber,

limon suyu.

Sogani, sarmisagdl soyup ezin, maydanozu ayiklayip kiyin. Zeytinyagini kizdirin, sogan, sarimsak ve maydanoz
ilave edip biraz 6ldirin, suyu katin. Tencereyi atese koyun, suyun yarisini ¢gektirin.

Spagetti makarnayi haglayin, balik filetolarini yikadiktan sonra 1 cm'lik kiipler halinde kesin ve 3 dakika pigirin.
Tereyadi katin. Tuz, biber ve limon suyu koyun. Spagettiyi tabaklara dizin, sosu tzerine dokin.
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