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AKDENIZ USULU MANTARLI TAVUK SOTE

Bir kemiksiz tavuk gégsi
4-5 adet kesilmis mantar
1 adet blylUk sogan

1 adet kirmizi biber

1 adet yesil biber

1 adet blyUk havug
Kimyon

Kekik

Karabiber

Tuz

Zeytinyag

Bir wok tavaya yapigmaz olarak, tamamen ylzeye kapsayacak sekilde zeytinyagi kiigUk bir miktar dokdin.
Kimyon, karabiber ve tuz ekleyin. Sodani halka halka kesip ekleyin. Rendelenmis havug ekleyin. Igine biberleri
dograyin. Bir tahta kagikla tUm malzemeyi karistirin. Karigimi pisirene kadar yiksek ateste kavurun. Kiip kiip
kestiginiz tavuk g6gsinl ekleyin. Tavuk pisirirken kekik ve mantari da ilave edin. Hepsi pisince pilav ile servis

yapin.

© lezzetler.com tarif no:135071 « adi:Akdeniz Usuli Mantarli Tavuk Sote « gdnderen:aygil yidiz « indirme tarihi:23.04.2024 - 20:18


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/akdeniz-usulu-mantarli-tavuk-sote-vt99084
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/akdeniz-usulu-mantarli-tavuk-sote-135071.jpg
http://www.tcpdf.org

