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AKDENIZ USULU MAKARNA

https:/www.goymen.com.tr

1 paket domatesli makarna

8-10 adet mantar

1/2 kase cekirdekleri ¢cikarimig siyah zeytin
1 adet sogan+3 dis sarimsak

2 adet sivribiber+1 adet kirmizi biber

2 adet domates

1 yemek kasigi feslegen ve kekik

6 yemek kagsigi zeytinyagdi

Tuz

Makarnayi kaynar tuzlu suda 10-12 dakika haglayip sizin. Mantar, zeytin, kirmizi biber ve sivribiberleri ince
kiyin. Sogan ve sarmisagi dograyin. Domateslerin kabuklarini soyup kiip seklinde dograyin. Zeytinyagini tavada
kizdirin. Sogan, sarimsak ve biberleri hafif kavurun. Mantar ve zeytinleri ilave edin. Domatesleri katin. Tuzunu
ekleyin. Makarnay! servis tabagina alin. Uzerine hazirladiginiz sos dokup kekik ve feslegen serpip servis yapin
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