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AKDENIZ USULU LIMONLU TAVUK CORBASI

Sahrap Soysal

1 It tavuk suyu

2 su bardagi uzun piring

1 adet havug

200 gr tavuk gégis eti

1 adet kirmizi biber

Y4 su bardagi limon suyu

1 dis ince kiyllmis sarimsak
200 ml krema

1 yemek kasigi misir nigastasi
2 yemek kasi§i taze feslegen

Tavuk gégsunu haslayip kip kip dograyin. Havuglarin kabuklarini soyup ince ince dilimleyin. Kirmizi biberin
cekirdeklerini ¢ikarip tavla zarn blyUkliginde dograyin.

Bir tencerede tavuk suyunu kaynayana kadar isitin. Kaynayinca igerisine havuclari ve yikadiginiz piringleri
koyup havuclar yumusayana kadar pisirin.

Havuclar yumusayinca tavuk gdgus etini, kirmizi biberleri, sarimsagi ve limon suyunu ekleyin.

Bir kasede 1 yemek kasidi krema ile misir nigastasini pitiir kalmayana karigtirin ve azar azar ¢orbaya ekleyin.
Gorbayi surekli karigtirarak kalan kremayi da ekleyin ve arada karistirarak kaynayana kadar pisirin.

Ocaktan alip Gzerine ince kiyilmig feslegen serperek servis edebilirsiniz.
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